
●お問合せ・ご予約は、宴会予約係にて承ります。

TEL:077-521-5546
ポイントカードも、交換商品も、
　　　 クーポンも全部アプリにおまとめ!

即時入会受付中

▲ びわ湖大津
プリンスホテル
宴会場・MICE
の詳細はこちら

プリンスホテルでは、お客さまにより安全で清潔な空間で快適にご滞在いただけるよう、独自の衛生・消毒基準「Prince Safety 
Commitment（プリンス セーフティー コミットメント）」を策定し、感染予防の強化と衛生管理の徹底に取り組んでおります。

詳しくは Web サイトをご確認ください。▲

同窓会
プラン

特典付き
－ご利用人数に応じた－

2023 年 4 月以降につきましても、
ご相談を承っております。

延暦寺学園 OB・OG のみなさまへ

限定特典

乾杯用ドリンクサービス
※1 名さまにつき 1 杯

（スパークリングワイン または 地酒）

●各プランの詳細・特典は裏面をご確認ください。

3/31金 まで2023.

各プランともご利用人数に応じて…

プラン代が無料に！
特典特典

20 名さま以上ご利用で 1 名さま、40 名さま以上ご利用で 2 名さま、60 名さま以上ご利用で 3 名さま無料

￥8,500 プラン￥7,500プラン ￥10,000プラン

◆下記メニューより 5 種類お選びいただけます。

・ビール 　    ・日本酒　  ・ウイスキー   ・焼酎（麦/芋）　  ・ワイン（赤/白） 
・カクテル　  ・梅酒 　 　  ・紹興酒
・ソフトドリンク［ウーロン茶、オレンジジュース、コーラ、ジンジャーエール、ノンアルコールビールテイスト飲料］

※日本酒に冷酒は含みません。　※ドリンクアイテム数の追加はご相談承ります。

お料理やお好みにあわせて！ ＜2時間飲み放題＞ドリンクチョイス付き

■下記お料理よりお選びいただけます。 ■下記お料理よりお選びいただけます。■お食事は「西洋料理卓盛り」となります。

西洋料理卓盛り

中国料理コース

和会席フランス料理コース和会席西洋料理ブッフェ



ご利用宴会場 洋室宴会場
和室宴会場（和会席利用のみ）

ご利用人数 10名さまより承ります。

企業さまの歓送迎会からお仲間同士の少人数でのお集まりまで、
大小多彩な宴会場よりご利用人数・ご予算に応じてお選びいた
だけます。和室宴会場もございます。

和室宴会場「紅梅」コンベンションホール淡海

プラン詳細

※プラン以外でもご予算に応じてご相談を承ります。お気軽にお問合せください。  ※料金には、お料理代、飲み放題、会場料、有線マイク 2 本、サービス料・消費税が含まれております。
ただし、会場によっては音響設備のない会場もございますのであらかじめお問合せください。  ※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。  ※当社のレストラン、
宴会場等における食物アレルギー対応につきましては、食品表示法により製造会社等（当社の食材仕入先）に表示義務のある特定原材料 7 品目（えび・かに・小麦・そば・卵・乳・落花生）
のみとさせていただきます。特定原材料 7 品目の対応をご希望のお客さまは事前にお申し出ください。  ※写真はすべてイメージです。  ※営業形態の変更および営業休止となる場合もございます。
ご来館の際は、事前に Web サイトにてご確認ください。  

宴会場案内

JR 大津駅から無料シャトルバスが全日運行して
おります。

SDGs（持続可能な開発目標）びわ湖大津プリンスホテルの推進活動

びわ湖大津プリンスホテルでは、西武グループのグループビジョンの一つ
である「常に、自然環境、地球環境への配慮を忘れません」という宣言に基
づき、持続的な成長に向けて『環境保全』に努め、さまざまな取り組みを
進めております。

◀びわ湖大津プリンスホテルの推進活動はこちらから

プリンスホテルのサステナビリティアクション（ESG) につきまして、
詳しくはこちらからご確認ください。

PRINCE MICE   宴会 新型コロナウイルス感染予防ガイドライン

プリンスホテルでは、お客さまにより安全で清潔な空間で
大切な一日を過ごしていただけるよう、
新たな衛生・消毒基準を策定し、導入いたしました。

詳しくは動画（YouTube）でご紹介しております。 ▲

ホテルウエディング・レストランウエディングも承ります。

TEL：077-521-2935（ブライダルサロン直通）
●お問合せ：平日12:00NOON～5:00P.M.  土休日10:00A.M.～6:00P.M.

[ブライダルサロン営業日時]土休日10:00A.M.～6:00P.M.
※平日のご来館は事前予約制とさせていただきます。

洋食卓盛り
■メニュー例「洋食卓盛り」
サラダニソワーズ  小海老と帆立貝マリネを
添えて イタリアンドレッシング / 野菜のポ
タージュスープ クルトン添え / 的鯛の香草
パン粉焼き 焦がしバターソース / ビーフパテ 
パイ包み焼き ポテトムース添え 赤ワイン
ソース / 小海老と蟹身のペンネ トマト クリー
ムソース 大葉の香り / ブランマンジェ
デミタスコーヒー / パン

■メニュー例「和会席」
[ 先 付 ] 鮪そぼろ水晶寄せ / とんぶり
[ 椀 物 ] 鱚葛打ち / 大黒占地茸 / 豆腐
[ お造り ] 鯛へぎ身 / 鮪重ね
[ 油 物 ] 海老 / 穴子 / 舞茸 / 青唐
[ 焼 物 ] サーモンきのこ焼
[ 炊 合 ] 鰈生姜煮 / 小芋 / 絹莢 / 人参 / 椎茸
[ 後 汁 ] 滑子 / 庄内麸
[ 香の物 ] 二種盛
[ ご 飯 ] 滋賀県産米 みずかがみ
[ 水 物 ] 果物

和会席

中国料理

■メニュー例「中国料理」
各種前菜の盛り合わせ / 白身魚の蒸し物 醤油
ソース / 大海老のチリソースとマヨネーズ和え 
二色盛り / 牛肉の香り揚げ  フルーツ黒酢ソース
中華蒸しパン添え / 中華ちまき
マンゴープリン  ココナッツソース

■下記お料理よりお選びいただけます。 ■下記お料理よりお選びいただけます。

￥7,500プラン ￥8,500プラン ￥10,000プラン
■お食事は「西洋料理卓盛り」となります。

※プラン内容は 2023 年 4 月 1 日 ( 土 ) 以降、変更になる場合がございます。

西洋料理卓盛り

中国料理コース

和会席フランス料理コース和会席西洋料理 ブッフェ


